
SEMINARI
BARTENDER.it

MENU
6 EURODRINKCAD.

BATANGA
TEQUILA 100% AGAVE

SUCCO DI LIME FRESCO
TOP COLA

EL DIABLO
TEQUILA 100%AGAVE

CRÈME DE CASSIS
SUCCO DI LIME FRESCO

GINGER BEER FEVER-TREE

PALOMA
TEQUILA 100% AGAVE

SUCCO DI LIME FRESCO
SPREMUTA DI POMPELMO ROSA

LEMONADE FEVER-TREE

TOMMY’S 
MARGARITA
TEQUILA 100% AGAVE

SUCCO DI LIME FRESCO
SCIROPPO D’AGAVE

NEGRETE
TEQUILA 100% AGAVE

VERMOUTH ROSSO
BITTER

VAMPIRO
TEQUILA 100% AGAVE

SANGRITA

MEDITERRANEO
TEQUILA 100% AGAVE
LIQUORE ALLE ERBE

BUCCE DI POMPELMO
ZUCCHERO ALLA LIQUIRIZIA

COMO LOVES 
TEQUILA

TEQUILA 100% AGAVE 
BASILICO, VANIGLIA E PEPE BIANCO

MELA VERDE PESTATA
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ore 13:00 

incontro con  
ANDREA PATELLI, Little Quarter di Stoccolma 

e STEFANO FRANCAVILLA da Guadalajara   
 

ore 14:00 
Seminario ‘LA PUNTA’ 

di ROBERTO ARTUSIO e CRISTIAN BUGIADA  
 

ore 16:00  
incontro con  

CLAES PUEBLA SMITH, AliasSmith Europe 
GUILLERMO ERICKSON SAUZA, titolare di Fortaleza 

CIRILO OROPEZA, maestro tequilero di Espolon 
 

ore 17:00 
seminario di 

AGOSTINO PERRONE e GABRIELA MONCADA 
  

ore 19:00 
MexologyBar by El Jimador 

 
 

TEQUILA&MEZCAL BAR, FOOD E SHOP APERTI DALLE 12 ALLE 22:30 
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